
D E S A Y U N O

lo salado
Huevos Benedictinos
Huevos pochados servidos sobre pan inglés,
lomo canadiense, cubiertos con salsa holandesa.

Avocado Toast
Sourdough de la casa cubierto con aguacate y
huevo pochado, con un toque cítrico.

Mexican Toast
Sourdough de la casa guacamole con tomate,
cebolla, cilantro y un toque de jocoque,
acompañado de huevo estrellado.

Chilaquiles Rellenos
Tortillas rellenas de queso bañadas en salsa roja
o verde, acompañados de huevo, crema, queso,
cebolla y frijoles.

Omelette al gusto
Omelette esponjoso hecho a tu medida, con
elección de hasta 3 toppings como jamón,
queso, verduras y acompañado de frijoles.

Machaca Sonorense con Huevo
Huevos revueltos con machaca de res, cebolla y
jitomate, acompañados de salsa, frijoles y
tortillas.

lo dulce
Cinnamon Roll Pancakes
Pancakes esponjosos con remolino de canela y
glaseado.

Pan Francés
Rebanadas de pan brioche, doradas a la
perfección, servidas con jarabe de maple,
relleno de crema “broule”.

Avena
Preparación tradicional, acompañada de frutas
frescas, nueces y granola casera.

Yogurt con Berries
Yogurt natural servido con una mezcla de berries
y granola.

BEBIDAS
Limonada
Jamaica
Refrescos

Americano
Espresso
Latte

CapuccinoJugo de Fruta de
temporada
Jugo Verde
Smoothie de Berries

CAFÉ

Smoothie de  Cacao y
Plátano
Chocolate

Chocolate Caliente
Mocha

Mimosa
Bloody Mary
Mocktails

Hotcake Tradicional

Hotcake de Avena

Bacon Pancake

Huevos Turcos
Huevos escalfados bañados en mezcla cremosa
de jocoque, ajo, mantequilla y salsa macha.

Sándwich Foacaccia
A base de pan focaccia, mayonesa verde con
jocoque, jamón serrano, tomate y hojas verdes.

Tradicionales hotcakes con masa de la casa.

Masa base avena.

Bites de tocino dulce ligeramente picoso,
bañados en nuestra masa tradicional de
hotcakes.


